
Dining room nyårsmeny 

Osetr a k av i a r

Smörstekt brioche – schalottenlökkräm – dill

MV Brut Premier Cru, Frerejean Frères 

Champagne, Frankrike

Rou leau x med sota d h ä lleflu n dr a

Gravad gurka – hummermajonnäs – regnbågsrom – 

rågbröd – grillad gräslöksolja

2017 Vouvray, Domiane Champalou  

Rhône, Frankrike 

Sa ltba k a d rotseller i

 Vattenkrassemajonnäs – hasselnötter – 
Sveciaost – grön kål – brynt smör

2017 Mâcon Village Clos Saint Pancras, 
Domaine Frantz Chagnoleau  

Bourgogne, Frankrike 

Rosta d Svensk k a lvf i lé

Jordärtskockapuré – svartkål – färsk tryffel

2014 Barolo, Massolino

Piemonte, Italien

Va lr hona A n doa chok l a dmousse

Rosvatten – havtorn – muscovadosocker

2014 Red Roses BA Rosenmuskateller, Weingut Kracher 

Burgenland, Österrike

K a ffegodis

Vi n pa k et 690

Samtliga priser i SEK och inklusive moms.
Vår personal svarar gärna på eventuella frågor 

kring allergier och ingredienser.


