
lunch

VECKA 42

förr ät ter

Friterad broccoli                                                                 65
Citron – parmesan

Oxfilé carpaccio                                                            110
Ruccola - Havgus ost - krispig schalottenlök

va r mr ät ter

Långkokt kalv                                                                160
Kantereller - rotfruktpuré - crème fraîche

Panerad torskfilé                                                           160
Krossad potatis - brysselkål - remouladsås

Krämig svampsoppa                                                     160
Jordärtskocka - burrata - timjan

Stekt havsabborre                                                          225
Vitvinssås - fänkål - forellrom

At Six sallad / med kyckling                                165 / 205
Grillad romansallad - torkade tomater - picklad pumpa
tomatdressing - rågbrödkrutonger - rökta mandlar - Svecia ostkräm 

desserter

Rostad mjölkchoklad                                                       95
Mandelgrädde, salta hasselnötter

Kaffegodis                                                                       45

A ffä rslu nch

Oxfilé carpaccio
Ruccola - Havgus ost - krispig schalottenlök

Stekt havsabborre
Vitvinssås - fänkål - forellrom

Rostad mjölkchoklad
Mandelgrädde, salta hasselnötter

395

Samtliga priser i SEK och inklusive moms.
Vår personal svarar gärna på eventuella frågor 

kring allergier och ingredienser.



dryck

fatöl

Carlsberg Export 5,0%                                                   78
Brooklyn Defender IPA 5,5%                                         90
NCB Kellerbier 5,9%                                                      89
Kronenbourg Blanc 5,0%                                               72

f l a sköl

Carlsberg Hof Organic 4,2%                                          72
Goose Island IPA 5,9%                                                   98
Stockholm Brewing Pilsner 5%                                      79
Mikkeller K:rlek Pale Ale 4,9%                                       87
Cidraie Cider 4,0%                                                         78

mousser a n de
		  gl  /   f l

MV Brut Réserve, Charles Heidsieck                 160 / 880
Champagne, Frankrike

MV Maset Cava Tradition                                   120 /580
Penedès, Spanien

v i ta v i n er
		  /  gl  /   f l

2018 Soave Classico Organic, Pieropan       75 / 120 / 550
Veneto, Italien

2018 Chablis Les Allées, Le Domaine d’Henri  145 / 680
Bordeaux, Frankrike

2018 Riesling “M”, Kloster Eberbach                 160 / 780
Rheingau, Tyskland

rosév i n
		     gl  /   f l

2018 Du Kif, Ultimate Provence                         120 / 550
IGP Méditerranée, Frankrike

röda v i n er
		  ½ gl /  gl  /   f l

2018 Lohas Tinto, Lohas Viñedos                75 / 120 / 550
Valencia, Spanien

2019 Gamay “Vignes d´Ecussol, Ch. Thivin                145 / 695
Beaujolais, Frankrike

2018 Rosso de Notri, Tua Rita                            160 /780
Tuscany, Italien

a lkoholfr i t t

Nordaq Fresh kolsyrat vatten                                         45
Pepsi, Pepsi Max, Zingo, 7 Up                                       42
Rudenstam mousserande juice                                       55
Ginger beer                                                                     42
Alkoholfritt vin                                                               85
Brooklyn Special Effects 0,4%                                       65


