
SNACKS

All prices are in SEK and including VAT.
For dietary requirements and food allergies, please contact our team members for further assistance.

Alla priser är i SEK och inklusive moms.
För kostbehov och matallergier, vänligen kontakta våra teammedlemmar för ytterligare hjälp.

Förrätter

Varmrätter

Desserter

Gratinerade Ostron
Grillad grädde - Dill - Svensk pecorino

65/pc

Tryffeltoast
Parmesan- & Polentacréme - Tryffel - Kålrabbi

115

Regnbågslax
Pepparrotsgrädde - Dill - Krusbär - Picklad gurka

Bifftartar 
Rostat kycklingskinn - Cashewnötter - Minigurka

Chèvre Chaud
Gulbeta - Hasselnötter - Jungfruhonung - Senapsfrön

Glaserad torskrygg
Broccoli - Fänkål - Rökt forellrom - Smörad vitvinssås

Lammytterfilé
Ratatouille - Picklad zucchini - Rostad lammsky

Svamprisotto
Grilled leek - Mushrooms - Lemon confit

Tartlett
Gräddfil - Äppelterrine - Citron 

Hasselnötsmousse
Hallon- Rostad hasselnötsnamelaka

Crème Caramel
Vanilj - Karamell

Alkoholf

Flasköl Cider 

Fat Öl

sommelier's selection

Champagne & Mousserande 

Vita Viner 

red wine

S.A. Blanc de Blancs Brut, Henriot
Champagne, Frankrike

175 / 950

S.A. Rosé Brut, Henriot
Champagne, Frankrike

250 / 1500

S.A. Cava Brut Tradition, Maset 
Penedés, Spanien

130 / 650

2021 Verdicchio Villa Bianchi, Umani Ronchi
Marche, Italien

125 / 580

2021 Sauvignon Blanc Attitude, Pascal Jolivet
Loire, Frankrike

155 / 720

2021 Chablis Le Finage, La Chablisienne  
Burgundy, Frankrike

185 / 895

2021 Riesling, August Kesseler  
Rheingau, Tyskland 

160 / 795

2020 Chardonnay, Seghesio Family Vineyards
Sonoma, USA

215 / 1050

S.A. Le Petit Tracteur, Dom. André Brunel
Rhône, Frankrike

125 / 580

2020 Côtes du Rhône Villes Vignes, 
Domaine Santa Duc
Rhône, Frankrike

155 / 720

2020 Barbera d'Alba, Burzi
Piemonte, Italien

160 / 795

2020 Chianti Classico, Casa Brancaia
Tuscany, Italien

170 / 815

2019 LDR Pinot Noir/Syrah, Giant Steps
Victoria, Australien

195 / 950

Vår chefssommelier Robert Terry har noggrant utvalt
viner från vår källare med över 400 etiketter från hela

världen för att matcha en kombination för varje
servering.

Dryckespaket innehåller tre enheter, 1 enhet/ servering 

545

Dryckespaket

Brooklyn Stonewall IPA 92 Carlsberg Export 92
1664 Kronenbourg Blanc 88 NCB Kellerbier 102

Carlsberg Hof Organic 78 Snubblejuice Session IPA 86
Brunkebergs Pils 79 Dugges Tropical Thunder 102
Goose Island IPA 98 Galipette Cidre 89

Nordaq Fresh 45 Pepsi, Pepsi Max 42
Juice 55 Zingo, 7-Up 42
Ginger Beer 55 Pink Grapefruit Soda 42
Alkoholfri Öl 65 Verjus Spritz 95

Grupp MENU

Alkoholfritt Dryckespaket

Vår chefssommelier Robert Terry har tillsammans med
vår barchef Joel Constantino skapat ett alkoholfritt

dryckespaket som matchar varje servering.
Dryckespaket innehåller tre enheter, 1 enhet/ servering

 445

720 per person

Vår chefskock Naser Khlef har skapat denna meny
tillsammans med vårt köksteam med nordiska råvaror i

åtanke. Med rötter från skandinaviska smaker med
europeisk inspiration.

Menu includes one starter, main and dessert.


