
SNACKS

Alla priser är i SEK och inklusive moms.
För kostbehov och matallergier, vänligen kontakta våra teammedlemmar för ytterligare hjälp.

Förrätter

Varmrätter

Desserter

Tonkabönor Brûlée
Karamelliserad kräm - Tonkabönor - Farinsocker

Grupp MENy
845/person

Priset ovan avser en 3-rätters menu. Grupper större än
14 personer måste välja liknande rätter inom sitt sällskap,

med undantag för eventuell specialkost eller allergier.

Tryffeltoast 120/st
Parmesan & Polentacreme - Tryffel - Kålrabbi

Magellan Gigas Ostron 65/st
Citron - Tabascovinägrett - Lök

Pumpa Cappuccino
Parmesanskum - 64° ägg - Tryffel - Gougère

Tonfisk Carpaccio
Apelsindressing - Vispad burrata - Gurkskum

Bifftartar
Gribichesås - Ansjovispasta - Äggulekräm - Pepparrot

Confiterad Kålrot
Karamelliserad jästsås - Hasselnötter - Fermenterad kålrabbi

Skrei Torskfilé
Saffransconfiterad fänkål - Pernod velouté - Fänkålspollenkräm

Bräserad Oxkind
Surdegspuré - Picklad engelsk senap - Rödvinssås

Äppelkaka
Granny Smith - Smetana - Kanderade pekannötter

Citrontårta
Citron - Yuzu gel - Italiensk maräng

Champagne & MOUSSERANDE

VITT VIN

RÖTT VIN

S.A. Grande Réserve Brut, Frerejean Frères
Champagne, Frankrike

195 / 995

2020 Alta Langa Millesimato, Contratto
Piemonte, Italien

185 / 895

M.V. Cava Brut Tradition , Maset
Penedes, Spanien

155 / 750

2021 Verdicchio Villa Bianchi, Umani Ronchi
Marche, Italien

150 / 725

2023 Sauvignon Blanc Touraine, Comte Henry
Kamptal, Österrike

165 / 795

2023 L Chablis, Domaine Laroche 
Bourgogne, Frankrike

195 / 995

2022 Riesling Aus Den Lagen, A. Christmann
Phalz, Tyskland

165 / 795

2020 Chardonnay Henk, Oakridge
Yarra Valley, Australien

205 / 1050

2022 Connoisseur Rouge, Domaine de Ménard 
Côtes de Gascogne, Frankrike

150 / 725

2023 Côtes du Rhône Les Albizzias, D. Saint-Etienne
Rhône, Frankrike

165 / 795

2019 Koonunga Hill Seventy Six, Penfolds 
South Australia, Australien

185 / 885

2021 Pinot Noir Henk, Oakridge 
Yarra Valley, Australien

195 / 995

2022 Langhe Nebbiolo, Burzi
Piemonte, Italien

195 / 995

sommelier's selection

2019 Pinot Noir Mcdougall Vineyard, Kutch Wines
California, USA

1550

2015 Howell Mountain Cabernet, Dunn Vineyards 
Napa Valley, USA

4100

2020 Le Versant, Loulou Mitjavile 
Castillon Cötes de Bordeaux, Frankrike

1050

2019 Barolo Cascina Nuova, Elvio Cogno
Piemonte, Italien

1450

VITT

RÖTT

2021 Saint-Aubin 1er Cru En Remilly, D. de Montille
Burgundy, Frankrike

1750

2022 Gamlitz Sauvignon Blanc, Sattlerhof
Südsteiermark, Österrike

1050

2022 Schlossberg Riesling, Thörle
Rheinhessen, Tyskland

1550

2019 Châteauneuf-du-pape Saintes Pierres, E. Guigal
Rhône, Frankrike

2200

FLASKÖL cider

FATÖL
Brooklyn Stonewall IPA 94 Carlsberg Export 89
Kronenbourg Blanc 89 NCB Kellerbier 97

Carlsberg Hof Organic 82 Snubblejuice Session IPA 92
San Miguel 85 Galipette Cidre 89

alkoholfri
Pepsi, Pepsi Max 45Juice 55
Zingo, 7-Up 45Ginger Beer 55
Pink Grapefruit Soda 55Alcohol Free Beer 65


