
Snacks

huvudrätter

Löjromstoast
Löjrom - Inlagd lök - Västerbottenost

145

hors d'oeuvres

Havskräfta Gnocchi
Hummer Bisque - Espelette peppar - Saltad citron

365

Stekt Piggvar
Betor - Inlagd kantarell - Champagnesås - Brynt smör

420

förrätter

Stekt Hälleflundra
Sliverlök - Pepparrot - Dilltempura - Svartpeppar - Löjrom 

220

Grillad Regnbåge
Senapsfrön - Miso Senap - Äpple och rågbröd

210

tillbehör

Pommes Frites
Aioli - Paprikasalt

95

Gillade Spetskål
Smör - Citrus

95

Alla priser är i SEK och inkluderar moms.
Vänligen informera vårt team om eventuella kostbehov eller allergier så att vi kan betjäna dig på bästa sätt.

Saltbakad Selleri
Trumpetsvamp - Barigoule - Svart tryffel - Dragon

285

Steak Frites
Svensk hängmörad entrecôte - Béarnaise - Tomatsallad - Pommes frites

565

Stekt Ankbröst
Ankbröst - Endive a l’orange - Tryffeljus - Potatismos

365

Burrata
Endive - Karamelliserad valnöt - Chilioljedressing

220

Chevré Chaud 
Lavendel - Betor - Inlagda senapsfrön - Hasselnötter

220

Smakrik financier - Gräddfil - Limeskal

Kaviarbit 260

At Six Bröd
Mjölkbröd - Hemgjort smör

95

Tryffeltoast
Parmesan - Polenta - Tryffel - Inlagd rotselleri

125

Risotto Cacio E Pepe
Rökt smör - Pecorino - Tryffel

320

GRILLAD REGNBÅGE

JULKULA

LAGRAD COMTÉ GOUGÈRE

STEKT ANKBRÖST

Svart vintertryffel - Färskost

Ankbröst - Endive a l’orange - Tryffeljus - Potatismos

S.A. Brut Souvrain, Henriot

 Champagne, Frankrike

2023 Riesling Sauvage, Georg Breuer Rheingau

Germany

Val av kaffe eller te

2023 Pinot Noir, Au Bon Climat

Kalifornien, USA 

Julmeny

FYRRÄTTERS MENY 845
VINPAKET 565

Senapsfrön - Miso Senap - Äpple och rågbröd

Rise a La Malta - Lingon - Citrus

Champagne & MOUSSERANDE

VITT VIN

RÖTT VIN

S.A. Brut Souvrain, Henriot 
Champagne, Frankrike

210 / 995

S.A. Brut Natur, Ruida Domo
Penedes, Spanien

155 / 750

2021 Verdicchio Villa Bianchi, Umani Ronchi
Marche, Italien

150 / 725

2023 Sauvignon Blanc Touraine, Comte Henry
Loire, Frankrike 

165 / 795

2023 L Chablis, Domaine Laroche 
Bourgogne, Frankrike

195 / 995

2023 Riesling Sauvage, Georg Breuer
Rheingau, Tyskland

165 / 815

2022 Mâcon-Village, Domaine Thevenard
Bourgogne, Frankrike

210 / 1025

2022 Connoisseur Rouge, Domaine de Ménard 
Côtes de Gascogne, Frankrike

150 / 725

2023 Côtes du Rhône Les Albizzias, D. Saint-Etienne
Rhône, Frankrike

165 / 795

2023 Le Orme Barbera d'Asti, Michele Chiarlo
Piemonte, Italien

185 / 925

2023 Pinot Noir, Au Bon Climat
Kalifornien, USA 

210 / 1050

2017 Rochemorin, Château de Rochemorin
Bordeaux, Frankrike

220 / 1095

sommelier selection

2018 Grenache Cellar Reserve, Penfolds
Barossa Valley, Australien

1550

2021 Promis, Gaja Ca’Marcanda
Toscana, Italien

1350

2024 A Lisa, Bodega Noemía
Patagonien, Argentina

1100

2017 Barbaresco Gallina, Ugo Lequio
Piemonte, Italien

1300

VITT

RÖTT

2022 Gran Clos Blanco, Gran Clos
Priorat, Spanien

1200

2024 Sauvignon Blanc Estate, Dog Point
Marlborough, Nya Zeeland

1050

2022 Schlossberg Riesling, Thörle
Rheinhessen, Tyskland

1550

2019 Châteauneuf-du-pape Saintes Pierres, E. Guigal
Rhône, Frankrike

2200

FLASKÖL & cider

FATÖL
Brooklyn Stonewall IPA 94 Carlsberg Export 89
Kronenbourg Blanc 89 NCB Kellerbier 97

Carlsberg Hof Organic 82 Snubblejuice Session IPA 92
Brunkebergstorg Pilsner 85 Somersby Pear Cider 85

alkoholfritt
Pepsi, Pepsi Max 55Juice 55
Zingo, 7-Up 55Ginger Beer 60
Pink Grapefruit Soda 60Alkoholfri öl 75

Biff Tartar
Soja - Sesam - Cashewnötter - Gula rödbetor - Kycklingskinn - Majonnäs

225

Stekt Hjortfilé
Jordärtskockapuré - Lingonsky - Grönkål

465

Rostad Potatis 95

Magellan Gigas Ostron
Citron 

65/st

Gratinerad Ostron
Yuzu Hollandaise - Espelette - Silverlök

65/st

Grönbladssallad
Dijonsenapsdressing

95

Lagrad Comté Gougère
Svart vintertryffel - Färskost

95


